A Magyar Vendéglatok Ipartestiilete
a hagyomanyokhoz hiven ismét megrendezi
Gundel Karoly-dijatadé Galaebédjét.
Az idei dijazottak: Kobor Zoltan, Laszlé Arpéd és Zsidai llona
A rendezvény helyszine ismét a Gundel Etterem lesz,
az idépontja 2026. oktober 18. vasarnap, 12 éra.
A galaebéd hazigazdaja Gundel Takacs Gabor,
szakmai mentora Kovacs-Siklosi Lazar,
a sommelier Fabok Mihaly lesz.

A Gélaebéd el6zetes mendisora:

Udvozl6 italok
Térley és Gottwald pezsgbk

Amuse bouche és El6ételek
Mangalicazsirban siilt krumplis pogacsa fokhagymas, hazi tejféllel kinalva
Mangalica sonka sajat farmunkrél, a helyszinen szeletelve
Frissen siilt mangalica tepert6 lilahagymaval
Fiistolt, fétt porc, csaszarhis vendégek eldtt darabolva
Hizott kacsamaj pastétom lilahagyma chutney-val
Mangalica-rilette Julianne zoldséggel, rozskenyéren
Fiistolt, csiilok kocsonya hazi, ecetes tormaval
Garnélafarok ezersziget ontettel
Hazi, nyujtott kaposztas-tejfélos rétes
Gottwald Szilard — Hotel Gottwald Tata

Szarvasgombas sajtkrém

Kenyer, pékéru
Wolf Andras és Vérten Rébert — Gundel Etterem, Budapest
Borkostolok a Gottwald Boraszat és Steigler Pincészet jovoltabél

Leves
Joizii Magyarorszag Gulyas
Vidak Zoltan, METRO

Meleg eldétel
Fogas Gundel médra
Balogh Krisztian — Budapest Party Service és VakVarju éttermek
Soproni Furmint 2023 - Steigler Pincészet

Féétel
Mangalicasziiz, szarvasgombas "Wellington kacsamaj", karotta, cékla
Ruprecht Laszl6 — Stilusos Vidéki Ettermiség
Kolna Feketeleanyka 2023 - Balla Géza Pincészet

Desszert
Gundel klasszikusok
Wolf Andrés és Vérten Rébert — Gundel Etterem, Budapest
Tokaji desszert bor valogatas - Kis Istvan Csaladi Pincészet

Dijatad6 koccintashoz
Zbldveltelini pezsgd 2024. methode trationelle Brut Nature bio
Steigler Pincészet

A dijatado ebéd utan kavé, petit fours, sajt- és sonkakostoléval,
rumkostoloval és szivarsarokkal, valamint
kiilonb6z6 roviditalokkal varjuk a vendégeinket!

A belépéjegy ara 60.000, MVI-tagoknak 45.000 forint (2 belépé/tag)
Jegyigénylés: galaebed@mvi.hu és tel.: 20/523-9934
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